Hasznalati utmutato

Leiras

Lecsatolhat6 fogantyt
Tarolo

Minta a taroloban (5 db)
Behelyezett minta
Szaggato

Minta kivalasztasa

Forditsa a fogantyt az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba, majd tavolitsa el, a tarolobdl vegye ki az elhelyezett mintdkat (5 db). A kivalasztott
mintat helyezze fel a tarolo also részre.

Kekszek készitése
Sodorja szét a tésztat kb. 3-4 mm vastagsagura, vagjon ki egy kort a szaggatoval, de ne enelje fel. A pecsétet csusztassa ra a szaggatora, majd a
fogantyira mért enyhe nyomassal nyonya ra a mintat a tésztara. Ugyanigy jarjon el a tobbi keksz készitésénél is.

Receptek

Vajas keksz
Hozzavalok 40 db kekszhez: 350 g rétesliszt, 150 g porcukor, 130 g vaj, 2 tojas, 1/2 csomag vanilias cukor, citromhé;j

Vajas keksz valtozatai: Kokuszos kekszhez adjon a tésztahoz 70 g kokuszreszeléket, citromos kekszhez 2 citrom héjat és 4 kanal
citromlevet, kakaos kekszhez 10 g kakadt, vanilias kekszhez 40 g vanilias cukrot, mandulas kekszhez 60 g hamozott finonra reszelt
mandulat és mogyords kekszhez 60 g finonra reszelt didt, vagy mogyorot.

Fahéjas keksz
Hozzavalok 40 db kekszhez: 250 g finomliszt, 120 g porcukor, 100 g vaj, 1 tojas, 10 g orolt fahéj
Gyombéres keksz: Helyettesitse a fahéjat fél kanal fiiss, finonra reszelt gyombérrel levével egyiitt.

Mindkét tészta elkészitése: Keverje 6ssze a hozzavalokat, készitsen sima tésztat és hagyja legalabb 2 6raig a hidegen pihenni. A pecsét
segitségeével készitse el a kekszkarikakat és siisse kb. 10-12 percig 160 °C-on.



